


DESTILADOS

CUPREATA DE LA CASA
 45ml |  $150

MADRECUIXE CAMPESINO                                    
45ml |  $160                            

AMARÁS ESPADÍN
45ml |  $155

AMARÁS CUPREATA                                        
45ml |  $170

MEZCAL TEQUILA

DON JULIO BLANCO... . . .$150                               
DON JULIO AÑEJO... . . . . . .$170                                   
DON JULIO 70... . . . . . . . . . . . . .$220                                       
HERRADURA REPOS... . .$170                                 
MAESTRO DOBEL... . . . . . .$220                                    
CUERVO TRADICIÓN... . .$150                                 
LOCO BLANCO... . . . . . . . . . . . .$380
PURO CORAZÓN... . . . . . . . .$800

ETIQUETA ROJA 45ml . . . . . .                                             
ETIQUETA NEGRA 45ml.                                                           
JACK DANIELS 45ml . . . . . . .                                                           
BUCHANANS 12 45ml . . . . . .                                       
BUCHANANS 18 45ml . . . . .                                          
CHIVAS REGAL 45ml . . . . . .    

WHISKEY

VODKA

RON

GIN$ 165
$ 200
$ 170
$ 220
$ 330
$ 220

$ 130
$ 130
$ 125
$ 200

BEEFEATER
45ml | $150

HENDRICKS
45ml | $200

BOMBAY
45ml | $160     

Absolout 45ml . . . . . . . . . . . . . . . . . .
45ml... . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Stolichnaya 45ml . . . . . . . . . . . . .
Grey goose 45ml.. . . . . . . . . . . . . . Torres 10 45ml  

Solera 45ml                                              

Henessy 45ml
Courvoiser V.S.O.P 45ml 

$ 150
$ 160

$ 220
$ 230

BRANDY

COGNAC

Bacardi blanco                                        
45ml | $120                                      

Flor de caña 
45ml | $140

Matusalem Clásico
45ml | $140

Bacardi 8 años
45ml | $180     

(45ml)



MORELOS LLENA DE SABORES Y MATICES

PARA GARANTIZAR LA FRESCURA Y CALIDAD DE 
NUESTROS PLATILLOS TRABAJAMOS DE LA 

MANO DE PEQUEÑOS PRODUCTORES, POR LO 
QUE ALGUNOS DE NUESTROS INGREDIENTES 

PUEDEN VARIAR DE ACUERDO A 
DISPONIBILIDAD TEMPORAL.

TE PEDIMOS INFORMAR A NUESTRO PERSONAL 
DE SALA ACERCA DE ALERGIAS E 

INTOLERANCIAS.

F/ IN. @LAVELADORAMXW. CASAFERNANDA.COM

UN MENU DE TEMPORADA

DE NUESTRA PASION Y RESPETO POR EL 
PRODUCTO, MOSTRAMOS UNA 

INTERPRETACION DE LA COCINA DE 

BLANCO

FUERTE DE GUADALUPE
Chardonnay

Bodega: Entrevez
Valle de Guadalupe, Mexico 2023

150 ml  |  750ml
$190   |  $900

VALMAR
Chenin blanc

Bodega: Cavas Valmar
Ensenada, Mexico 2022

750ml  | $1100

NIVEL BLANCO
Sauvignon blanc

Bodega: Nivel
Valle de Guadalupe, Mexico 2022

750ml  | $1400

XION
Albariño

Bodega: Attis
Rias Baixas, España 2022

750ml  | $1400

NARANJA
VITA VIVET ORANGE

Bodega: X.M.
Cataluña, España 2024

750ml  | $1150

RAZA
Vinhao, Padeiro, Espadeiro

Bodega: Quinta de Raza
D.O.C. Vihno Verde, Portugal 2022

150 ml  |  750ml
$180   |  $800

NIVEL ROSADO
Merlot

Bodega: Nivel
Ensenada, Mexico 2020

750ml  | $1500

BORROROSA
Sangiovese

Bodega: Il Borro
Toscana, Italia 2022

750ml  | $1800

ROSADO

ESPUMOSO

PROSECCO PERGOLO
Bodega: La Pieve

D.O.C. Treviso, Italia
750ml  | $1150

SYLVESTRA ROSÉ
Bodega: Bressia

Mendoza, Argentina 2021
750ml  | $1450

VEUVE CLICQUOT BRUT
Bodega: Veuve Clicquot

D.O.C. Champagne, Francia
750ml  | $3800

VINOS

FLOR INNATA
Verdejo

Bodega: Valdecuevas

150 ml  |  750ml
$180   |  $800

D.O. Rueda, Valladolid, España 2021



Precios Incluyen IVA / Precios en Pesos Mexicanos

                           

     

     

     

     
CASA FERNANDA XIII  150ml | 750ml                             $180  |  $1050
Merlot, Tempranillo 8 meses en barrica
Bodega: Cavas Valmar
Valle de Guadalupe, Mexico 

REFLEJO  150ml | 750ml                                $240  |  $1300
Petit Verdot, Cabernet Sauvignon, Syrah
Bodega: VINISUR
Valle de Guadalupe, Mexico 2022

TINTO

TIERRA DE ANGELES  750ml                     $1150
Nebbiolo
Bodega: Vega - Manchon
Dolores Hidalgo, Mexico 2021

ANXELIN  750ml                                        $1250
Shiraz
Bodega: Encinilla
Chihuahua, Mexico 2021

GALERIA DE TINTOS 750ml                                     $1400
Grenache, Tempranillo, Syrah
Bodega: Cava Sarquis
Ensenada, Mexico 2021

VIÑA VALERA ROBLE 150ml |750ml                                 $180 | $950
Tempranillo
Bodega: Virgen de la Asunción
D.O. Ribera del Duero 2022

 

El consumo de alimentos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de 
contraer infecciones transmitidas por alimentos. El consumo de éstos es 

responsabilidad de quien lo ingiere.

ENTRADAS

SOPAS

CECINA DE YECAPIXTLA TOSTADA (100g), guacamole,  tomatitos cherry, 
cilantro criollo, chapulines sazonados con sal y limón ...........................................

TACOS ACORAZADOS (2pz), ícono histórico de Morelos, con chile ancho

   $210

SOPA DE GUIAS, chile poblano con calabacitas salteadas, flor de calabaza,
quesillo y pechuga pollo organico deshebrado   ............................................................      $165

SOPA DE TORTILLA con aguacate, chicharrón, jitomate, queso de cincho y
crema de rancho .........................................................................................................................      $170

AGUACHILE DE PESCADO (100g) con salsa verde tatemada, jengibre, hinojo, 
nopal encurtido,  tomatitos cherries, verdolagas frescas y cilantro criollo  ........    $320

GUACAMOLE FRESCO DE LA CASA  chapulines sa zonados con limón y sal
$210chicharrón y totopos de maìz  ..........................................................................................

relleno de chicharrón en salsa verde, puré de aguacate y chile en vinagre ....   $140

TACOS DE CECINA, ensalada de frijoles, cilantro y pico de galllo .......................    $290

SOPA DE FIDEO SECO, puré de frijoles puercos, queso fresco de Cuachichinola,
crema y cilantro ..........................................................................................................................    $145

QUESABIRRIAS DE RES (3pzas), cebolla morada encurtida, aguacate y 
consomé con garbanzos, cebolla y cilantro ..................................................................  $290



BASIL SMASH 85ml
Gin o vodka, albahaca morada 
stregga, l imón y jarabe de 
hierbas del huerto.

REY PALOMO 160ml         
Tequila reposado, apperol,  jugo 
de toronja, sal de chapulín y 
mineral.

MEZCALITA 120ml                                
Mezcal, puré de guayaba, limón 
y sal de aguacate.

TEPOZTECO 135ml                                  
Tequila blanco, jarabe de lemon 
grass, shrub de jengibre, 
aquafaba y limón.

Agua del día 300ml  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      $50              
Jarra del día 1Lt  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .         $140                            

Refrescos 355ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .         $60                                       
Naranjada 355ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .           $60                              
Limonada 355ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .          $60                                  
 
Agua Alameda natural  —  750ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .        $160                    
Agua Alameda con gas —  750 ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .       $160            

LA VELA 160ml                                
Mezcal, cordial de piña con 
tomillo, licor de toronja, limón y 
tónica.

CITRUS TONIC 240ml
Gin o vodka, cáscara de cítricos y 
agua tónica.

TANDOORI RYE 150ml 
Bourbon, cordial de maracuyá y 
cúrcuma, limón, y cidra de 
manzana.

GREEN SOUR 140ml   
Whisky, puré de pepino y menta, 
aquafaba, l imón y tropiezo de 
angostura.

COCTELERIA

$ 185 

$ 180 

$ 215
 

$ 180

$ 220 

$ 190

$ 180

$ 195

BEBIDAS

Modelo 355ml                                                   
355ml                                                

XX Lager 325ml                                                
XX Ambar 325ml                                                 
Bohemia clara 355ml                                            
Bohemia oscura 355ml                                             

Michelada, clamato o cubana                            

$ 60
$ 60
$ 60
$ 60
$ 60
$ 60

$ 30+

Precios Incluyen IVA / Precios en Pesos Mexicanos Precios Incluyen IVA / Precios en Pesos Mexicanos

MAIZ Y HUERTO

FLAUTAS  
aguacate, lechuga y queso de aro del poblado de Cuachichinola  ..........................     $180

ENSALADA DE FRIJOLES de Tepoztlán, nopal encurtido, quelites, cilantro criollo,
verdolagas frescas, salsa macha, queso de rancho, pepita de calabaza y vinagreta
de mole ............................................................................................................................................     $145

ENSALADA DE HOJAS ORGANICAS DEL HUERTO, piña asada y queso azul,
con aderezo de aguacate con piña y pistache   ................................................................     $170

ENSALADA DE BETABEL ROSTIZADO, cebolla asada, jitomates cherry, hinojo,
aderezo de recado negro, queso de cabra artesanal “Sierra Encantada” .................    $160

BROCOLI PARRILLADO AL CARBON, salsa Romesco (jitomate y pimiento morrón 
asado), romero y pepita de calabaza     ..................................................................................  

  $150

: platillos vegetarianos

TLACOYO DE PLATANO MACHO (2pz), mole de fiesta de los barrios de Tepoztlán,
ensalada de nopales asados y queso fresco   ....................................................................     $180

Amstel Ultra 355ml                                             $ 60

TACOS DE ESQUITES, queso Parmesano, chips de papa y aioli de ajo negro ........   $145



Precios Incluyen IVA / Precios en Pesos Mexicanos

$185

$220

PLATO FUERTE

Precios Incluyen IVA / Precios en Pesos Mexicanos

$200

$185

POLLO ORGANICO (180g) a la jardinera, con vegetales rostizados en mantequilla
a las hierbas   ...................................................................................................................................    $350

LUBINA RAYADA DE GRANJA (160g) pesca fresca sustentable,  con tlapique 
de papas y guacachile de nopal (salsa de nopal, aguacate y chile).......................................    $540

HAMBURGUESA DE RES (150g) en pan de la casa, queso Gouda, lechuga, jitomate
rostizado, mermelada de tocino, pepinillos encurtidos caseros ..................................     $350

RISOTTO CON ARROZ DENOMINACION DE ORIGEN MORELOS, calabacita, chile 
serrano, acelgas del huerto ........................................................................................................     $220

POSTRES
FILETE DE RES de Rancho El 17 (160g) con chilchilo (adobo) de jamaica, puré de papa, 
col orgánica rostizada   ................................................................................................................   $560

PASTA CON SALSA DE HUITLACOCHE, crema, berenjena y jitomates rostizados, 
albahaca y queso de cabra artesanal de Morelos “Sierra Encantada” ..........................   $250

Tarta de limón y guanábana con
puré de albahaca y merengue

Bizcocho 70% cacao sin gluten , con crema 
y salsa de caramelo salado, crumble

de pepita de calabaza y helado de vainilla

Tarta de queso de aro del poblado de
 Cuachichinola, guayabas en dulce, 

galleta de amaranto y sorbete de mandarina

COCHINILLO 
macho frito y betabel ...................................................................................................................  $390

PULPO AL GRILL (200g) con zanahorias rostizadas, jocoque, salsa macha y
verdolagas frescas ......................................................................................................................... $480

CAMARONES JUMBO ZARANDEADOS para pelar, taco de frijol con quesillo
y platano macho frito. 
           Para compartir (8 pzas) ..... $700                        Media orden (4 pzas) ............. $400

Granizado de toronja con Campari,
frambuesa, yogurt y almendra tostada


